OBERTS EL DIA DE
SANT ESTEVE, CAP
D’ANY | PER
COMENGAR BE L’ANY

#LES MAGNOLIES 3¢
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- “Choux” amb crema de parmesa
1 anxova de 1’Escala
-Ostra amb crema d’ametlla 1 raim
Tartar de tonyina sobre alga nori
Plats >
‘La nostra escudella de Nadal amb
galets, farcellet de col amb
carn d’olla 1 cigrons
‘Peix de 1llotja, “beurre blanc” 1 porro
-Caneld de rostit 1 ceps
- amb beixamel 1 tofona
Postres
‘Mousse de torro de xixona, toffee,
galeta 1 gelat de mantega torrada
-Servei de pa
Begudes
g Vi blanc, Chivite Finca Lagardeta
D.o Navarra
Vi negre, GR174 D.o Priorat
-~ Cava, Rovellats Brut D.o Cava
Aigles minerals 1 cafe
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IVA INCLOS
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Aperitius
Brioche amb mantenga fumada,
wagyu 1 rovell d’ou
-Tartar de tonyina sobre alga nori
-Ostra, piparra 1 blody mary
-Foie flambejat 1 cansalada curada
Plats
-*Tiradito” de vieira amb crema
d’ametlla 1 caviar
-Ou de pagés a baixa temperatura 1 anqguila
-Suquet, llamantol 1 trinxat
-Cua de bou a la “royale” amb
parmentier de patata 1 cebetes glassejades
Postres
‘Raim 1 cava
Pastis de formatge amb especies,
carmel 1 gelat de fava Tonka
-Servei de pa
Begudes
i blanc, Terres Gauda Albarifio D.o Rias Baixas
Vi negre, Abadia Retuerta Seleccid Especial
Castilla y Leodn
Champagne, Gosset brut Exellence D.o Champagne
Aiglies minerals
Cafe 1 petit fours
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175€
IVA INCLOS
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Aperitius
Brioche amb mantega fumada,
wagyu 1 rovell d’ou
- *Choux” amb piquillos 1 formatge de Maod
-*Bouillabaisse” amb anguila fumada
Plats
-Ou de pagées cuit a baixa temperatura,
guisat de bolets 1 butifarra negra
‘Rissoni 1 vieires
-Cua de bou a la “royale” amb foie, parmentier
de patata trufat 1 cebetes glassejades
Postres
‘Pastis de formatge amb especies,
carmel 1 gelat de fava Tonka
-Servei de pa
Begudes
Vi blanc, Chivite Finca Lagardeta
D.o Navarra
Vi negre, GR174 D.o Priorat
Espumés, Torelldo Brut D.o Corpinnat
Aigqlies minerals 1 cafe

|I05€
IVA INCLOS
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26.12 / 31.12 / OlL.0I .

Aperitius
Brioche de cua de bou 1 tartar d’escamarla
‘Mil fulls de foie, poma 1 ametlla
-Croqueton de “cochinita pibil” 1 siracha

Plats
-Suquet amb vieires 1 tomaquet confitat
‘Xai cuit a baixa temperatura amb parmentier de
pastanagues rostides 1 cebetes glassejades

> 4

Postres
E1 pecat dolg:
mousse de vainilla 1 praliné d’avellanes.

g 48€
IVA INCLOS

*OPCIO D’AFEGIR MANTEGA +3€
*OPCIO D’AFEGIR TORRONS (200 gr) FETS A CASA
+12€¢ (ideal 1 per cada dues persones.)
*xocolata amb llet 1 arros inflat
*xocolata blanca torrada, ametlla 1 neula
*¥*xocolata negra 1 macadamia
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